WIRTSCHAFT

Durchdacht, ander
begeisternd und iiberraschend

Finf Emslander haben den Schritt in die
Selbstandigkeit gewagt: Uber ihre Erfah-
rungen berichteten die jungen Unterneh-
mer beim Existenzgriindertag am 10. No-
vemnber 2018 in der der Halle IV in Lingen.
lhre Geschiftsidee stellte Lena Lajiq aus
Meppen, die Anfang des jahres das Be-
stattungsinstitut Efken von ihrem ehe-
maligen Chef (bernommen hatte, vor.
Lena-Marieke Rosemann aus Lingen be-
richtete Uber ihre selbstdndige Tatigkeit
im Bereich Design und Papeterie. Nico
Robben aus Meppen erlauterte, wie er
2017, direkt nach seiner Meisterpriifung,
sein Bauunternehmen griindete. Die aus
Argentinien stammenden Ignacio und
Joaquin Sandiano ibernahmen 2013 das
.YOYOs Frozen Yoghurt 6 Fresh Food im
Lingener Lookentoor.

An der Veranstaltung der Existenzgriin-
dungsinitiative EXEL Emsland und der
Emsland GmbH haben (iber 100 junge
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und angehende Unternehmer teilgenom-
men. In der Einfihrung sagte die Ge-
schaftsfihrerin  Heidi Ricke, dass die
Existenzgrindungsinitiative Emsland die
angehende Unternehmer zur Selbstan-
digkeit ermutigen und konkrete Hilfestel-
lungen geben mochte. Die Veranstaltung
in der Halle IV moderierte Andreas Lehr,
Pressesprecher der Handwerkskammer
Osnabriick-Emsland.

Die Veranstaltung be-
gann mit einem Vor-
trag von Daniela Ben
Said aus Osnabriick
zum Thema ,Wenn
Sie’s nicht tun, macht’s
ein  anderer!”. Die
bundesweit bekannte
Managementtrainerin
und Coach aus
Osnabrick machte
klar, dass erfolgreich
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Hotel & Restaurant

La Cucina

Thr mediterranes Restaurant

Am Hasetal

Daniela Ben Said

am Markt zu sein und zu bleiben, heute
viel mehr bedeutet, als nur gute Angebo-
te und Produkte zu haben. ,Begeistern
Sie Ihre Kunden durch Personlichkeit,
Menschlichkeit und Mut zum Anders-
sein’, gab sie den Zuhérern in der Halle
IV Lingen mit auf den Weg. Ihr Tipp: Stel-
len Sie den Menschen in den Mittelpunkt
- durchdacht, anders, begeisternd und
Uberraschend,
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PACKHAUS

IM ANGEBOT

taglich Fruhstiicksbuiffet

ab 12 Uhr durchgingig warme Kiiche
jeden Sonntag Kaffee & Kuchenbiiffet
jeden Freitag Abend ab 18 Uhr Bliffet

Ab Januar neue Speisekarte
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3 | Am Hasetal
Unser Kiichenchef Stephan ; & T
Cordel verwohnt Sie mit ¢ La Cucina
mediterraner Kiiche und
regionalen Klassikem.
Genielen Sie Gerichie
vom bunten Bentheimey
Landschwein (direkt
vorn 2 lan enifernten
Backhaus Hef bezogerny)

B v
esuch}e;n Sie Unsere Homepage
> otel-am-hasetal.de
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